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ÁREA DE PRODUCCÓN 
Moscato es una variedad que crece particularmente bien en Sicilia. Sus 
cultivos aquí se remontan a los antiguos romanos y griegos. Aquí sus suelos 
ricos y climas cálidos realzan sus propiedades aromáticas. Perseverando al 
mismo tiempo ese único y elegante carácter. Procesamos las uvas 
únicamente con prensado suave para conservar las increíbles 
características de este Moscato.  
 

 
CARACTERÍSTICAS 
Color: Brillante amarillo paja. 
Aroma: Presenta notas de albaricoque maduro, durazno y melón con un sutil 
toque de maracuyá.  
Sabor: El perfil de sabor es dulce y afrutado, equilibrado con una acidez y 
una textura suaves que te hacen querer buscar una siguiente copa.  

 
MARIDAJE 
Excelente con Panettone o Pandoro, galletas, postres dulces y cremosos, 
pasteles de fruta.  
 

 

INFORMACIÓN ANALÍTICA 

Alcohol 11% 
Acidez 5.5 g/L 
Azúcar residual (g/L) 42.0 g/L 
Temperatura de servicio 10-12°C 

 


